
Bollito misto con cotechino manzo e cappone, lingua e testina
di vitello, prete e pieno alla parmigiana

 Spinaci al burro e purè di patate 
Salse della tradizione e mostarda

Pramzo di Natale
25 DICEMBRE 2026 

AL RISTORANTE 12 MONACI

APERITIVO
Il culatello di Zibello e burro di zangola 

Ravioli d’anatra su crema di rapa bianca e pesto di basilico

Anolini in brodo

PRIMI

SECONDO

60€ P.P.  SENZA VINO/ VINO ALLA CARTA
65€ P.P. CON VINI :

VALPOLICELLA MONTEZOVO E LAMBRUSCO 12MONACI

ANTIPASTO
Pavé di zucca con sfera di hyrkus di capra,

pesto di porri e cialda di mais 

DOLCI
Il carrello dei dolci delle Feste 
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